采购需求
一、技术要求
为消除安全隐患，保障餐厅正常运行，每两个月清洁一次，一年6次。（在招标人落实下一年度财政预算的前提下，且本项目内容及要求不变、合同价格不变，双方协商同意，可以续签服务合同。合同需一年一签，最多可续签两次。）
	东港办公楼食堂烟道清洗需求明细(中山区长江路东路60号）

	序号
	项目
	需求数量

	1
	副食烟罩清洗
	16米

	2
	主食清烟罩清洗
	12米

	3
	明档烟罩清洗
	10米

	4
	挡火板清洗
	38米

	5
	叶轮清洗
	40个

	6
	烟道清洗
	83米

	7
	风机
	2台

	8
	软连接维护
	--

	9
	白钢养护
	--

	
	
	

	缉私局办公楼（中山区人民路76号）食堂烟道清洗需求明细

	序号
	项目
	需求数量

	1
	副食烟罩清洗
	14米

	2
	管道
	34米

	3
	净化器
	1台

	4
	风机
	1台

	5
	主管
	26米

	6
	主食烟罩清洗
	12米

	7
	管道
	3.2米

	8
	墙外管道
	25米

	9
	软连接维护
	--

	10
	白钢养护
	--

	
	
	

	缉私局办公楼（开发区东北二街21号）食堂烟道清洗需求明细

	序号
	项目
	需求数量

	1
	副食烟罩清洗
	16米

	2
	烟道清洗
	19米

	3
	净化器
	1台

	4
	风机
	1台

	5
	挡火板
	15个

	6
	软连接维护
	--

	7
	白钢养护
	--




★（一）清洗细则：
集烟罩、滤油网
内壁95%区域露出金属原色，无连片厚油垢、无固态油泥；油槽清空无积油；滤网孔通透，无堵塞；清洗完成无持续滴油。
油烟管道（横管、立管、弯头重点）
管道内壁≥90%可见金属基材；无块状堆积油垢；仅允许焊缝、铆钉处存在极薄油膜；管道内部无流淌积油，外壁无渗油。
排烟风机
叶轮、机壳无结块油污；运转平稳、无偏心异响、无明显振动；机壳底部无积存废油。
静电油烟净化器
极板、阴极丝无厚油泥，极板间隙通畅；清洗晾干后装机，通电无短路、持续放电杂音。
防火阀
叶片无油污粘连，叶片能够完全灵活闭合，保障防火功能有效。
（二）服务质量及要求： 
1.满足食堂正常运营的需要，清洗作业不得影响食堂正常运行。包括：集烟罩，隔油网，烟罩，管道，油烟净化器，排油烟风机。 
2.食堂排油烟系统清洗后系统运行顺畅，无油烟泄漏、无刺鼻异味，各组件连接牢固，无松动、无破损，符合消防安全及环保要求。
3.清洗所用清洗耗材、消毒剂须为环保、无毒、无刺激性产品，符合国家环保及卫生标准，清洗剂除油剂必须提供SDS.清洗过程中产生的污垢、污水、废弃耗材等须分类收集，严禁随意倾倒，避免造成环境污染、人员伤害及水质污染。
4.清洗结束时要由负责人对清洗服务质量进行签字确认，双方各执一份及清洗证明一份，留档备查。 
5.清洗现场禁止吸烟，工作区域做好安全防火措施，若现场工人不按消防规范施工，由此产生的安全事故责任由清洗单位负责。 
6.需对每次清洗的工作做好记录，清洗前后食堂各部位照片对比。 
7.清洗完毕后，出具清洗报告；达到上级消防主管部门要求。 
（三）人员要求： 
1.年满18周岁，身体健康，无心脏病、高血压、恐高症等不适合高空、密闭空间作业疾病；经过岗前专项培训，培训内容包含：清洗工艺、消防法规、用电安全、化学品使用、应急救援；企业留存培训签到、考核记录；
2.统一工装、佩戴工牌；作业文明施工，保护甲方设施；
3.企业必须为所有一线人员购买工伤保险和人身意外伤害保险；意外保额壹佰贰拾万元以上，禁止临时零散雇工、无保险散工进场施工。
4.作业人员必须持（应急管理局颁发）高处作业证（特种作业操作证）和有限空间作业专项培训合格证明。
5.清洗人员要熟悉工艺流程、方法要点和有关安全事项，了解清洗方案。工作时，穿防酸碱工作服、胶靴、戴防护帽、镜、胶质手套、口罩等防护用品。
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